Slanekiflicesa siromi virSlama

teZina: srednje
za: 10 osoba

vreme pripreme: 120 min

Sastojci

Potrebno je:

500 gbrasna

100 mlvode

125 mimleka
1/2 kockekvasca
1 kaSikaSecera
lige

60 gmaslaca

1/2 kasSicicesoli

Zapunjenje
e 1ljge
e 200 gsira
o 3-4virdi

Zapremazivanjei posipanje:



e ljge
e po ukusulani susam

Priprema

Mleko i vodu pomesati, zagrejati, dodati Secer i kvasac i ostaviti da nadodje. U posudu sipati brasno, jagje, so,
otopljeni maslac, dodati nadodli kvasac i sve zamesiti rukom. Prekriti providnom folijom i ostaviti pola sata.
Kad testo poraste, premesiti ga na pobrasnjenoj podlozi i podeliti na dve jufke.

Jednu jufku razviti oklagijom da bude priblizno oblika kruga. 1zrezati noZzem na Zeljeni broj trouglova. Pomesati
jae sasirom, stavljati natesto i formirati kiflice.

Ponoviti postupak sa drugom jufkom, stim $to se natrouglove stavljgu virdice izrezane na zeljenu velicinu.

Premestiti kiflice u pleh obloZen pek papirom, premazati umucenim jajetom i posuti semenkama. Ostaviti da
malo narastu i peci na 200°C dok ne porumene.

Savet

Moji ukuani ih obozavaju.



