
Sendvic

Sastojci

Potrebno je:

3 šniclejuneceg mesa
6 parcetahleba
50 gkackavalj pesto ukusa
50 gsir mediteran
po željikecap
malomargarin
1 glavicacrnog luka

Priprema

U ciniju stavite šnicle: posolite, stavite origana i malo crvene slatke paprike. Zatim ih dinstati na malo ulja, i 
dolivati vode. Sve dok ne budu pecene.

Uzeti dva parceta hleba, jedno parce premazati margarinom, stavite preko kecap. Na drugi deo stavite kolutove 
crnog luka, i sir mediteran, kacvsvalj pesto.

Kada su šnicle gotove, stavite ih u hleb, poklopite. I stavite u toster. Tostirati do željenog ukusa.

Savet

Služiti uz jogurt. Prijatno

težina: lako

za: 2 osoba

vreme pripreme: 30 min


