Cake Popsi kuglice

tezina: srednje
za: 5 osoba

vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

¢ 300 g mlevene plazme
200 gmargarina

200 gSecera u prahu

6 kaSika soka od narandze
80 g mlecne cokolade

Glazura:

¢ 100 g cokolade za kuvanje

4 kaske ulja

1 kesica Sarenih mrvica za dekoraciju
1 kesica cvetica

1 kesica zvezdica

5 &tapica za popse

Priprema

PomeSati keksi Secer u prahu.

Dodati sok i margarin isecen natanke listice. Rukom umesiti glatko testo. Dodati rendanu mlecnu cokoladu,
izmeSati. Ostaviti oko 5 minuta u friZideru da se stegne.



Od mase praviti kugliceili popse. Reati na pek papriru i jedno 5 munuta staviti u zamrzivac da se stegnu.

Istopiti cokoladu i ulje. Vaditi po 5 kuglicaiz zamrzivacai umakati u cokoladnu glazuru. Dekorisati po Zelji
mrvicama, cveticimaili zvezdicama. Dekorisane kuglice staviti u frizider.

Ja sam pravilapopsei kuglice.

Savet

Finei ukusne, decaih obozavajul!



