Flekice sa kupusom (2)
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teZina: lako
za 4 osoba
vreme pripreme: 45 min

Sastojci

Zaflekice

o 2jgeta

e 27Uumanceta
e malosoli

¢ 500 gbrasna

Zakupus.

500 gkiselog kupusa

1 glavicaluka
1suvadimljena paprika
po ukusu so

po ukusu biber

po ukusu suvi biljni zacin

Priprema

Pripremaflekica: Umutiti jgja zumancai vrlo malo soli lagano dodati polovinu brasna. Mesiti testo uz dodatak
preostalog brasna. Kad je testo fino umeSeno i ne lepi se zaruke, podeliti ga na dve loptice. Loptice ostaviti da
se odmore 10 minuta. Zatim loptice razviti u Sto tanje jufke. Razvijene jufke ostaviti da se prosuse. Prosusene
jufkeiseci namale kockice i ostaviti kockice do sutradan da se suse.

Priprema kupusa: U dublju Serpu sipati ulje dodati sitno seckni crni luk i prodinstati. Dodati rendani kupus
jednu seckanu suvu dimljenu papriku iseckanu na tracice malo soli i 200ml vode. Lagano dinstati kupus dok ne



omek3a. Posle 30 minuta, dodati biber i obarene flekice. Lagan promesati i posluziti uz obareni kacamak. Ako
volite zacinsko bilje pospite po kupusu i kacamaku. Prijatno.

Savet



