Dacine oblande
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tezina: lako
za: 20 osoba
vreme pripreme: 45 min

Sastojci

Potrebno je:

2 listaoblandi

500 gSecera

2 dlvode

250 gmargarina

100 gsuvog groza

500 gmlevenog keksa

4krem bananice

1 manje pakovanjejafa keksa

Priprema

U Serpu sipati Secer, vodu i suvo groZe staviti na Sporet da se kuva, kad se Secer otopi dodati margarin i nastaviti
sa kuvanjem dok se margarin ne otopi. Skloniti sa Sporeta. U vanglicu sipati keks, naseckane krem bananice i
naseckan jafa keks, dodati tecne sastojke i dobro promesati. Ostaviti da se prohladi. Prohlaenu smesu staviti
ravnomerno izmeu oblandi. Pritisnuti necim tezim i ostaviti da se lepo ohlade i stegnu. Seci Stanglice.



Savet

Oblande nastale od onoga $to se naslo u kui.



