
Slane tortice

Sastojci

Kora:

3jaja
100 mljogurta
100 ml ulja
3 kašikebrašna
1 kesicapraška za pecivo

Ostalo:

300 gkrem sira
200 grezane šunke
200 g rezanog kackavalja
po željiperšun
100 gkulena

Priprema

Umutiti jaja, dodati jogurt, zejtin, prašak za pecivo i brašno, sve izmešati i staviti u manji pleh obložen papirom 
da se pece na 180 stepeni dok kora ne porumeni. Manjom modlom ili cašicom vaditi krugove od ohlaene kore. 
Za jednu torticu potrebna su dva kruga. Istom modlom iseci i krugove od kackavalja i šunke.Za jednu torticu 
potrebno je po jedan krug kackavalja i šunke. Filovanje: kora, krem sir, šunka, krem sir, kackavalj, krem sir, 
kora. Krem sir stavljati malo da bi se spojili sastojci. Dekorisati krem sirom, peršunom i kulenom pa sve spojiti 
cackalicom.

težina: lako

za: 6 osoba

vreme pripreme: 60 min



Savet


