Pecivo sa sirom, sunkom, kecapom...

tezina: lako

za: 8 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

ljgje

200 mljogurta

400 gbrasna

1 kesicapraska za pecivo

1 kaSicicasoli

140 gdomaceg, kravljeg,sira
140 gkackavalja (gauda)
140 gstidnjene Sunke

1 kaSicicaorigana

3 kasicicekecapa

Priprema

Domaci sir i Sunku krupno izrendati, a kackavalj izrendati sitno. U vanglicu staviti brasno. Dodati prasak za
pecivo i so, papromesati. Ubaciti jogurt, origano i kecap. Dodati pripremljeni sir, kackavalj i Sunku. Zamesiti
testo.

ZameSeno testo prebaciti na, pobrasnjenu, radnu podlogu. Razviti koru, debljine 1/2 cm, i iseci je nakocke.

U dublju posudu staviti ulje da se zagreje. Testo prziti na srednjoj temperaturi. Przeno testo vaditi na kuhinjski
papir, dabi papir upio visak masnoce.



Ovo, veoma ukusno, pecivo posluZite uz jogurt.

Recept sam videla nainternetu.

Savet



