
Becke šnicle (3)

Sastojci

Potrebno je:

500 gkrompira
120 gputera
4telece šnicle
3 kašikebrašna
2jajeta
4 kašikeprezli
so
biber

Priprema

Krompir oljuštiti, iseci na štapice i pržiti pomfrit u dobro zagrejanom ulju. Šnicle prekriti najlon folijom i istuci 
tuckom za meso, zaciniti i uvaljati u brašno. Pripremljene šnicle odložiti u tanjir sa strane. Ugrejati tiganj i na 
umerenoj temperaturi rastopiti puter. Šnicle umociti u umucena jaja, uvaljati u prezle i pržiti u puteru do 5 
minuta sa svake strane.

Savet

težina: srednje

za: 4 osoba

vreme pripreme: 45 min


