Salata Galija

tezina: lako

za 4 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

150 gtunjevine iz konzerve

3 veca krompira

43argarepe

2 kaSikeseckanog svezeg persuna
200 gmajoneza

100 gkisele pavlake

100 gernih maslina

po ukususo

po ukusubiber

Priprema

Tunjevinu izvaditi iz konzervei ocediti od suvisne masnoce. Sargarepu i krompir ocistiti, obariti u slanoj vodi, a
potom ocediti od suvisne tecnosti i ostaviti da se ohladi. Sargarepu, krompir i kisele krastavce izrendati na
krupno rende, persun sto sitnije iseckati, a masline iseci na kolutove.

U odgovarajucoj posudi gediniti tunjevinu, Sargarepu, krompir, kisele krastavce, maslinei persun.

Dodati majonez i pavlaku, pa dobro izme3ati i zaciniti po ukusu. Pripremljenu salatu ostaviti u frizider da se
ohladi.

Dekorisati po Zelji.



Savet



