
Rafaelo štanglice

Sastojci

Potrebno je:

80 mlvode
200 gšecera
150 gmargarina
70 gbele cokolade
200gmleka u prahu
100 gkokosa
70 gmlevenih lešnika

Glazura:

100 gbele cokolade
5 kašike mleka

Priprema

Pomešati vodu i šecer, staviti na tihoj vatri da provri. Kad provri kuvati oko 3 minuta.

Dodati margarin i belu cokoladu, mešati da se otopi. Kad se otopi skloniti sa ringle.

Dodati mleko u prahu, umititi mikserom da se ujednaci smesa.

težina: lako

za: 5 osoba

vreme pripreme: 30 min



Dodati kokos i lešnike. Izmešati.

U podmazan kalup (25x20 cm) sipati smesu i poravnati.

Ostaviti da se stegne u frižideru oko 10 minuta. Preko preliti glazuru od bele cokolade i ukrasiti po želji.

Seci štanglice i služiti.

Savet

Ukisan i lep kolai.


