Piroske (5)

tezina: srednje
za: 8 osoba

vreme pripreme: 120 min

Sastojci

Zatesto:

500 gbrasna
230 mimleka
1/2kvasca

1 kaSikaSecera
1/2 kasSicicesoli
1 Zumance

Zapunjenje

e 200 gsira
e 1belance
e nekolikovirdli

Priprema

Zapripremu testa pomesati toplo mleko sa Secerom i kvascem i sacekati da nadodje. U brasno dodati mleko,
Zumance, so i umesiti testo koje se ne lepi zaruke. Ostaviti da odmori oko pola sata.

Na pobradnjenoj podlozi razviti testo i iseci na manje kvadrate. Belance umutiti viljuskom, dodati izmrvljen sir.
Jedan deo kvadratica puniti sirrom, nadrugi deo stavljati na polovine isecene virde. Formirati piroske i ostaviti
da odmore 15 minuta



Nadodle piroske prZziti u dubljem ulju sa obe strane.

Savet

Piroske su idealan doruak uz jogurt.



