Breskvice (17)

tezina: srednje
za: 8 osoba
vreme pripreme: 80 min

Sastojci

Testo:

e Jjgeta

e 150 gSecera

e 200 gsvinjske masti

o 4 kaSkemleka

e 1 kesicavanilin Secera

o 1 kesicapraska za pecivo
¢ 500 gbrasna

Zapunjenje

e 200 gpekmeza po z€lji

Zabojenje:

o 1 flasicaekstrata od jagodeili maline
Priprema

Umutiti jajai Secer, pau to dodati mast sve izme3ati. Zatim dodati 3 kaSike mlekai vanilin Secer, dodati prasak
za pecivo, dodati preostalo brasno, i umesiti testo. Po potrebi dodati joS brasna da bude fino testo koje se ne lepi
zaprste. Od testa otkidati loptice, i dlanovima oblikovati u loptice velicine oraha. Reati loptice u pleh oblozZen
pek papirom i peci u rerni zagrejanoj na 160-180 stepeni oko 15-20 minuta da loptice blago porumene. Pecene
kuglice ostaviti da se prohlade, paih dubiti ostrim nozem ili malenom kasikicom. Mrvice koje ispadnu sacuvati,



paih pomesati sa pekmezom. Puniti kuglice, i spajati. Zatim svaku tako formiranu breskvicu cetkicom
premazati ili umakati pripremljenu boju. Obojene breskvice uvaljati u kristal Secer.

Savet

FlaSica ekstrata od jagodaili malinarazblaziti sa 1 dl vode.



