Gibanicasasirom (2)

tezina: lako
za: 6 osoba
vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Potrebno je:

1/2 kgpunijih kora za gibanicu
300 gmrvljenog sira

2 dlgustog jogurta

2 dikisele vode

3jgjeta

3 prepune kasikesvinjske masti
po potrebisoli

Priprema

Umutite jaja, dodajte drobljeni sir, i jogurt. Sve gedinite, na kraju dodajte kiselu vodu. Ponovo sve dobro
promesajte. Podmazite pleh u kome cete peci gibanicu. RaSirite koru, preko kore rasporedite 3 kasike filai 1/2
kaSike otopljene masti. Sklopite levu i desnu stranu do sredine kore. Tako preklopljenu koru nafilujte jos
jednom kasikom fila. Zamotajte koru i redjagjte u pleh. Ponavljgjte dok upotrebite kore, ostavite 2-3 kasike fila
za premazivanje gibanice. Zagrejte rernu na 200 stepeni, pecite gibanicu dvadesetak minuta dok pozuti.

Pecenu gibanicu prekrijte platnenom salvetom i ostavite da se malo *dmori*.

Posluzite toplu gibanicu, moZete dodati jogurt ili pavliaku, kao prilog.

Savet



