Kolac sa jabukama i bundevom

tezina: lako

za: 12 osoba
vreme pripreme: 50 min

Sastojci

Zakoru:

e Jjgeta

4 Soljicebrasna

2 SoljiceSecera

Lvanilin Secer

1 Soljicaulja

1,5 Soljicamleka

1 kesicapraska za pecivo

Zafil:

¢ 500 gjabuka

¢ 500 gpecene bundeve
e 2 30ljiceSecera

¢ 1 kaSicicacimeta

Priprema

U posudi umutiti belanca sa Secerom, dodati jedno po jedno Zumance, ulje, mleko. BraSno pomeSati sa praskom
zapecivo i vanilom, palagano pomeSati sa umucenim jagjima. Posudu za pecenje nauljiti i pobrasniti, pa sipati
polovinu umucene smese. I speci kratko na 180°C.

Dok se kora pece, izrendati jabuke i prodinstati sa Secerom daispari tecnost. Dodati pecenu bundevu i cimet,
promesati i sipati preko zapecene kore. Preko filasipati ostatak testai sve vratiti u rernu da se ispece tako da



gornjakora lepo porumeni.

Savet

Kolaje veomamekan i izdaSan. Podsea na lenju pitu.



