Mafini sa makom i visnjama

tezina: lako

za: 12 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

o 2jgeta

150 gbrasna

1/2 kesicapraSak za pecivo

100 gSecera

150 mljogurta

80 mlulja

2 kaSikemaka mleven ili nemleven
1 kasikagriza

150 gviSanja

Priprema

Penasto umuititi jaja, dodati jogurt i ulje i kratko mutiti. Zatim dodati Secer i mutiti dok se sve ne gedini.
Pomesati bradno, griz, praSak za pecivo i mak pa dodati u smesu od jgja. Mutiti nangjmanjoj brzini tek toliko da
Se sve poveze. Smesom napuniti 2/3 kalupa za projice/mafine. Na povrsinu staviti visnje. Peci u zagrejanoj rerni
na 200°C oko 20 minuta. Pre sluZzenja posuti Secerom u prahu.

Savet



