Spanac pita bez kora

tezina: lako

za: 8 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

3 Soljicebrasna

3/4 Soljicegriza
3jgeta

200 gsira

100 gkackavalja
180 gkisele pavlake
100 miulja

1 kesicaprasSka za pecivo
po ukususo

1 Soljicajogurta
250 gspanaca

Priprema

Spanac oprati, izblanSirati, procediti i sitho iseckati. U posudu sipati brasno, griz, praSak za pecivo, so. Dodati
jaa, izmrvljeni sir, spanac, ulje, jogurt, pavlaku i izrendani kackavalj. Sve lepo sediniti kasikom.

Sipati u dobro podmazanu tepsiju i peci na 180°C oko pola sata.

Savet

Soljice su od 200 ml.



