
Rolat sa tunjevinom i ajvarom - posno

Sastojci

Potrebno je:

2 listaoblande
1 konzervatunjevine
100 gmargarina
50 gpecenog susama
100 gkukuruza šecerca
4-5seckanih kiselih krastavcica
3 kašikeajvara

Priprema

Tunjevinu i margarin izmiksati u blenderu pa dodati susam, kuvani kukuruz šecerac, krastavcice i ajvar. 
Oblandu staviti izmeu dve mokre krpe i omekšati je pa urolati i skloniti krpu. Naneti fil na oblandu urolati i 
ostaviti da se stegne.

Savet

težina: lako

za: 8 osoba

vreme pripreme: 15 min


