
Jaffa kuglice (2)

Sastojci

Potrebno je:

200 gšecera
100 mlvode
100 gmargarina
100 gposne cokolade
100 gmlevenih oraha
300 gkrupno mlevenog posnog keksa
1zaleena pomorandža

Za valjanje:

150 gmlevenih oraha

Priprema

Šecer i vodu staviti da provri pa kad provri kuvati još 4-5 minuta. Skloniti sa šporeta, dodati margarin i 
cokoladu pa mešati dok se sve ne otopi. Zatim dodati sitno izrendanu zaledjenu pomorandžu, orahe i keks, sve 
dobro izmešati da se smesa sjedini pa ostaviti da se ohladi. Od ohlaene smese oblikovati kuglice željene velicine 
pa ih uvaljati u mlevene orahe.

težina: lako

za: 10 osoba

vreme pripreme: 30 min



Savet


