Posni krekeri

tezina: lako

za 10 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

200 gbrasna

1 kaSicicasoli

1/2 kesicepraska za pecivo
1/2 kaSicicebibera

1/2 kaSiciceruzmarina

60 gkackavalja

50 gmargarin

40 mlulja

30 mlhladne vode

Priprema

Ruzmarin, so, prasak za pecivo, biber, kackavalj gediniti pa dodati margarin i utrljati ga u brasno. Dodati uljei
vodu pa zamesiti testo.

Testo rastanjiti na zeljenu debljinu i modlicom vaditi krekere. Krekere izbockati viljuskom i peci na200 C prvih
nekoliko minuta azatim smanjiti na 160 C i peci dok ne porumene.

Idealni su zaposna predjelaali i kao samostalni su cist pogodak!

Prijatnol!



Savet



