L 0osos peceni na veoma ukusan nacin

A

tezina: lako
za: 4 osoba
vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Potrebno je:

1 dimaslinovog ulja
1limun

malobibera

malobelog luka u prahu
malosoli

4 komadakrompira

1 kesicasmese za ro#til]
1 glavicaljubicastog luka
2crvene paprike babure
mal okapara
malomaslina

1 kesicaparmezana
lparadajz

500 gcrvenog lososa

Priprema

PomeSa se 1 dl maslinovog ulja, 1 limun, biber, beli luk u prahui soi saovim prelije losos koji se stavljau
foliju (tako u foliji se prelije). Folija se zamotai pece se 20 minuta na 180 stepeni u tepsiji u rerni. Posle toga se
odmotafolijai ostavi da se zapece. U posudi se skuva krompir isecen na kocke. Zacini se smesom zaro#tilj i
stavi u tepsiju pored lososa da se zapece. Naringli proprziti ljubicasti [uk, papriku, kapar i masline. Na zapecen



losos staviti ovu smesu i posuti parmezanom i staviti joS malo paradajza sa strane. Ostaviti u rerni joS par
minuta da se pece. Jelo se onda moZe fino toplo servirati.

Savet

Ovo jelo dobro ide uz asu crnog vina. Ovakav peeni 10sos je dobrog izgleda, ajos boljeg ukusa.



