
Medenjaci (17)

Sastojci

Potrebno je:

500 gbrašna
200 gšecera
2 kašikemeda
10 gsode bikarbone
200 ml vode
1/2 kašicicacimeta
1/2 kašicice umbira

Priprema

U brašno, dodati sodu, cimet, umbir, šecer, med i na kraju vodu i umesiti testo, posto je testo malo lepljivo ja 
sam to kašikom lepo sjedinila. Zatim kašikom vaditi testo, spustiti u brašno, pa oblikovati kuglice. Formirane 
kuglice reati u pleh, obložen pek papirom sa razmakom obavezno, jer narastu u toku pecenja. Peci u zagrejanoj 
rerni na 180 stepeni oko 20-tak minuta.

Savet

težina: lako

za: 12 osoba

vreme pripreme: 30 min


