
Starinski kolac sa jabukama

Sastojci

Testo:

100 gmargarina
3jajeta
250 gbrašna
2vanilin šecera
100 gšecera
1 kesicapraška za pecivo

Voce:

4manje jabuke

Priprema

Umutiti jaja sa šecerom, dodati omekšao margarin, brašno, vanillin šecer i prašak za pecivo. Testo izlijte u kalup 
koji je dobro podmazan margarinom. Utisnuti onoliko celih jabuka koliko možec da stane u pleh. Zagrejati 
rerun na 180 stepeni i peci kolac oko 35 minuta. Ko voli kolac može preliti glazurom od cokolade ili samo 
šecerom u prahu.

Savet

težina: lako

za: 5 osoba

vreme pripreme: 50 min


