Paprike u lisnatom testu
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tezina: lako

za 4 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

e 250 glisnatog testa

200 gsira

4crvene/zelene roga paprike
ljge

1 kaSikasusama

100 gkajmaka

Za premazivanje:

e 27Uumanceta

Priprema

Operite paprike, rasecite ih po duzni izvadite semenke. Sir pomeSajte sa 1 jgetom, susamom i kajmakom.
Stavite u svaku papriku po dve kaSike fila (fil stavljate u zavisnosti od velicine paprika). Razvucite lismato testo
pa gaisecite natrake. ObloZite paprike trakama lisnatog testa. Zagrijte rernu na 180C. PremaZite paprike
razmucenim Zumancetom i ako volite pospite susamom.

Savet



Paprike poreajte u podmazanu tepsiju i pecite dok ne dobiju lepu zlatnu boju.



