SavrSeni patiSpan;

tezina: lako

za 10 osoba
vreme pripreme: 25 min

Sastojci

Potrebno je:

e 3jgeta

5 manjih SoljicaSecera

3 manjih Soljicamleka

2 manjih Soljicaulja

1/2 kesicepraska za pecivo
1 vanil Secer

14 kaSikabrasna

Priprema

Umuititi jajai Secer penasto (par minuta naturbo). Dodati mleko, ulje, praSak za pecivo i vanil Secer. Umutiti joS
malo. Zatim dodati bradno i umutiti miskerom dok se ne giedini. Sipati u podmazanu i pobrasnjenu tepsiju
(velicina 28) i peci dok ne porumeni. Ja pecem u smedervcu tako da vreme pecenja zavis od vatre. Svakako
peci natihu vatru dabi lepo narastaom. Kada se ispece joS dok je vruce premazati dzemom po Zelji i positi po
zelji keks, kokos ili orahe. Iseci nakocke i posluziti prohlaeno.

Savet

PatiSpanj se zove savrSen prvo zato Sto je jako ukusan, a drugo moze se koristiti i za upavce, moze se nabacati
voe preko i tako zapei, amozei nesto drugo ko je krearivan.



