Kokos palacinke sa cokoladom

tezina: lako

za 10 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Zatesto:

e 500 gbrasna

3jgeta

1 Soljamleka

3 Soljevode

1/2 Zoljeulja

100 gkokosovog brasna
1 ravnakasicicasoli

Zapunjenjei preliv:

e 200 gcrne cokolade

100 mimleka

1 kaSikamaslaca

po Zeljipomorandza

po zeljikokosovo brasno

Priprema

U posudu sipati brasno, jgja, kokos, mleko, ulje, so, vodu. Umutiti testo mikserom. Ako vam se cini daje gusto,
razrediti vodom ili mlekom. Na pouljenom tiganju prziti palacinke sa obe strane.

Mleko i maslac prokuvati. Skloniti saringlei ubaciti izlomljenu cokoladu. PromeSati da se napravi glatka masa.
Pomorandzu sitno iseckati. Svaku palacinku namazati otopljenom cokoladom i posuti seckanom pomorandzom.



Preklopiti ili urolati.

Savet

Po Zelji ukrasiti palainke okoladnim filom, kokosom i kriSkama pomorandze.



