arobni vocni liker sa rogacem * Rogacel o*

tezina: lako

za: 20 osoba
vreme pripreme: 45 min

Sastojci

Potrebno je:

500 mlvocne rakije

500 mlvode

250 gkristal Secera

10 kommahuna rogaca

4 komsuvih dljiva

6 komsuvih urmi

1 listickandiranog umbira
20 komkaranfilicau zrnu

20 kom biberau zrnu

2 kommahuna vanile burbon
10 komsuvih kgjsija

6 komsuvih smokava

10 komsuvih viSanja

10 komsuvih malina

1 komoljustene narandze

1 komlimuna sa tankom korom

Priprema



Secer prokuvati savodom, ali samo toliko da se Secer otopi (cca 10 min.) Secernu vodu ostaviti preko noci da se
potpuno ohladi. U ohlaenu Secernu vodu dodati vocnu rakiju i promeSati. Mahune rogacaisprati pod toplom
vodom. Mahune rogacai vanile burbon iseci na parcad cca 2-3 cm. duZine. Suve dljive, suve urmei suve
smokve iseci namanju parcad. Narandzu olju&titi (daliker ne bude gorak od belog delaispod kore) i iseci na
parcad i ocistiti od kostica. Limun sa tankom korom iseci namanju parcad. Svo voce prebaciti u flaSu saSirim
grlom i preliti Secernom rakijom.

Flasu zatvoriti. Nakon 10 dana fladu otvoriti i izvaditi limun i narandzZe, da u likeru ne prevlada okus limunai
narandze.

Flasu ponovo zatvoriti i ostaviti ngjmanje 25 dana da svi sastojci puste svoju aromu. Nakon 25 dana procediti i
sipati u flade zaliker. U liker vratiti mahune rogacai vanile. Sto dulje mahune rogaca ostanu u rakiji dobija se
jacaaroma. Ostalo voce se moze koristiti u kolacima.

Savet

Dugo sam imala zelju da napravim domai liker od rogaa. Prvi problem je bila nabavka mahunarogaa. Proitala
sam nekoliko recepata zaizradu likera, ai svi sumi bili dosta siromasni sa sastojcima te sam sama napravila
odabir sastojaka. Nakon mesec dana kada sam posluZila svoj liker svi koji su gaisprobali su bili oduSevljeni
punim okusom. Drago mi je da sam odprve dobilaizuzetan liker sa okusom rogaa.



