
Rol-pita sa sirom, kackavaljem i susamom

Sastojci

Potrebno je:

500 gkora za pitu
500 gfeta sira
5jaja
200 gkackavalja
1 kašikamasti
50 mlvode
100 mljogurta
1 jaje
2-3 kašikesusama

Priprema

Mast i vodu zagrejati. Uzeti cetiri kore, pa svaku premazati, stavljajuci jednu preko druge. Sir i jaja sjediniti 
viljuškom i deo rasporediti preko cetvrte kore. Odozgo narendati deo kackavalja. Koru urolati i preneti u 
podmazan pleh. Postupak ponoviti sa ostalim korama. Pitu blago zapeci na 180°C, pa izvaditi iz rerne.

Jogurt i jaje umutiti i dodati otopljenu mast sa vodom, ako je ostalo od premazivanja kora. Smesu preliti 
ravnomerno preko pite i posuti susamom. Sve ponovo zapeci dok ne porumeni.

Savet

Ko voli, može dodati susam i u fil od sira.

težina: lako

za: 10 osoba

vreme pripreme: 60 min


