Potkovice

tezina: srednje

za: 10 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

¢ 400 gbrasna

120 gmasti

100 gSecera

1/2 kesicepraska za pecivo

ljge

50 mimleka

1 kesicapudinga od maline

nekoliko kapiarome sa ukusom maline
100 gcokolade

Priprema

Izmutiti viljuskom jaje, Secer i mast. Dodati mleko i praSak za pecivo. Postepeno dodavati brasno, prasak za
puding, ekstrat malinei umesiti testo. Ostaviti testo u najlon kesu pa u frizider na sat vremena.

Ondaizvaditi testo, praviti male kuglice, aod njih formirati valjak. Od svakog valjka formirati potkovicu.
Poreati keksice u podmazanu tepsiju pa staviti da se peku oko 15 minuta na 200 stepeni. Istopiti cokoladu pa
umociti krajeve potkovice do polai onda ostaviti da se osuse.

Po Zelji dok je jos cokolada topla preko nje staviti ukrasne perlice.



Savet



