Puter kolutici

tezina: lako

za: 8 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

200 gputera

2jgjeta

200 gSecera

1dimleka

500-600 gbrasna

1 kesiceprasak za pecivo

Posipanje:

¢ 100 gSecerau prahu

Priprema

Penasto umutiti margarin i Secer. Potom dodati jaja, mleko, praSak za pecivo i brasno pa zamesiti tvre testo (ako
je testo meko dodati jos brasna kako bi testo moglo lakSe daizlazi kroz modiu). UmeSeno testo staviti u masinu
zameso u kojoj su predhodno stavljeni nastavci (modlice) zakolacei praviti zvezdasti oblik. Seci velicinu po
Zelji pa spojiti krgjeve u krug i reati u pleh oblozZen papirom za pecenje. Peci na 150-200 stepeni pazeci da keks
ne izgori treba da ostane beo. Pecene kekse uvaljati u prah Secer.

Savet



Ako nemate nastavke za kolae za masSinu moze i sa drugim modlicama koje imate da se prave razni oblici.



