Jabuke u dafroku

tezina: lako

za: 3 0soba
vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Potrebno je:

2 jabuke

ljge

1 Soljicamleka

3-4 kasSkebrasna

3 kasikeSecera

1 kesicavanilin Secera
navrh kasicicecimeta

po ZeljiSecerau prahu

po Zeljitopinga od cokolade
po potrebiulja

Priprema

Jabuke izdubiti, oguliti i narezati nakolutove. Uvaljati ih u meSavinu Secera, vanilin Secerai cimeta.

Posebno umutiti jaje, mleko, brasno, tako da se dobije gusca smesa nego za palacinke. Svaki kolut jabuke
umakati u ovu smesu, pa prziti na zagrejanom ulju.

Staviti ih na papirni ubrus da se ocede od viska masnoce.

Posuti ih Secerom u prahu (po Z€lji) i preliti topingom od cokolade.



Savet



