
uvec (6)

Sastojci

Potrebno je:

500 gsvinjskog mesa
1 pakovanjeuvec mešavine
5krompira
1 glavicacrnog luka
maloulja
2 kašikebiljnog zacina
200 mlparadajza iz flaše
200 mlvode
1 srednja šolja pirinca

Priprema

Na ulju izdinstati crni luk iseckan na male komadice, kada dobije boju dodati 500g svinjskog mesa iseckanog na 
manje komadice i dodati pakovanje uvec mešavine da se dinsta oko pola sata. Kada je gotovo dodati kašiku 
biljnog zacina i promešati.

Iseci krompire na tanke kolutove, i njih promešati kašikom biljnog zacina, staviti u vatrostalni sve, i dodati 
pirinac (srednja šolja). (Pirinac prethodno oprati).

Kada ste sve stavili u vatrostalni sud, nalijte 200 ml paradajza i promešajte masu, zatim nalijte sa još 200 ml 
vode. Zatvorite sud poklopcem i pecite na 200°C u zagrejanoj rerni oko sat i po vremena. Prijatno!

težina: lako

za: 6 osoba

vreme pripreme: 45 min



Savet

Koristila sam smrznutu mešavinu jer u zimskom periodu manje svežeg povra ima. Preukusno je. Prijatno!


