
Medeni kolac (5)

Sastojci

Fil:

400 mlvode
300 gšecera
200 gmargarina
100 gcokolade
400 gposnog mlevenog keksa
2 kašikekakaoa
pakovanjeposnih kora za medenu pitu

Glazura:

100 gcokolade
3 kašikeulja

Priprema

Vodu, šecer i margarin kuvati oko 2 minuta, skloniti sa vatre pa dodati izlomljenu cokoladu i mešati da se 
cokolada otopi, zatim dodati keks i kakao i sve dobro izmešati da se smesa sjedini. Vrucim filom filovati kore. 
Ostaviti kolac da se stegne pa ga preliti cokoladnom glazurom.

težina: lako

za: 10 osoba

vreme pripreme: 30 min



Savet


