Mafini sa kokosom

tezina: lako
za: 6 osoba
vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Potrebno je:

2jgeta

180 mimleka

180 miulja

250 gSecera

300 ghrasna

1 kesicapraska za pecivo

50 gkokosa

1 kesicabraon prehrambene boje

Fil:

300 mimleka

1 kesicapudinga od vanile
100 gSecera

50 gkokosa

50 gcokolade

Priprema

Prvo skuvati fil. Staviti 200 ml mleka da se kuva sa Secerom. |zmutiti prasak za puding sa 100 ml mleka. Kad
mleko provri ukuvati puding. Skloniti savatre pa umeSati kokos.



Izmutiti jaja sa Secerom padodati mleko, ulje, brasno, kokos, praSak za pecivo i prehrambenu boju.

Sipati testo u papirne korpice za mafine do pola pa onda staviti kaSikicu fila, pa opet sipati testo preko fila.

okoladu sitno iseckati i staviti po malo preko mafina. Staviti mafine da se peku u zagrejanoj reni oko 20 minuta
na 180 stepeni.

Savet



