
Posne lešnik kocke

Sastojci

Za fil:

1 l.fante
1 pakovanjemedenih korica
3pudinga od vanile
200 gposne bele cokolade
250 gšecera u prahu
250 gmargarina
150 giseckanog i prepecenog lešnika

Za premazivanje korica:

200 gcrne posne cokolade
100 gmargarina

Priprema

Korice premazati sa istopljenom cokoladom i margarinom (premazati tri korice cetvrta se ne premazuje). Dok se 
cokolada steže pripremiti fil.

Fil: Staviti da provri 700ml soka a u 300 ml soka razmutiti puding i dodati 150 g šecera. U tankom mlazu sipati 
razmuceni puding u soku koji vri. Kuvati dok se puding ne zgusne dodati zatim 200 g. bele posne cokolade. 
Umutiti margarin sa šecerom u prahu i dodati ohladjeni fil. Podeliti fil na dva dela i u jedan deo dodat iseckane 
lešnike.

težina: lako

za: 6 osoba

vreme pripreme: 45 min



Filovati korice... fil sa lešnicima pa žuti fil pa kora... tako redom. Poslednju koricu filovati ili istopljenom 
cokoladom ili posnim šlagom.

Savet


