Socna pita 3ul (jabuke, dunjei plazma)

tezina: lako
za 6 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

¢ 500 ggotovih kora za pitu
250 gSecera

10 srednjihjabuka

300 grendanih dunja

100 gmlevene plazme

60 mlulja

150 mlvode

3 kesicevanil Secera

Priprema

~yrgr v

sokom). U Serpi staviti jabuke i dunje dodati Secer i vanil Secer. Staviti na srednjoj termperaturi da prokljuca.
Nakon toga kuvati jos oko 5 minuta.

U cinij sipati uljei vodu. Kore podeliti zarolate. Ja sam koristilapo 4 kora za 3 rolata. Staviti prvu koru
premazati smesom uljai vode. Preko staviti drugu koru premazati uljem i vodom i rasporediti 4 kasike filaod
jabukai dunja. Posuti plazmom. Ponoviti isto satrecom i cetvrtom korom.

Uviti u rolat. Ponoviti postupak sa preostalim korama. Napraviti joS dvarolata.

Rolate reati u peh oblozen pek paprirom. Premazati uljem i vodom.



Rolate peci ha 220 C oko 35 minuta. Pitu prohladiti. Seci na parcice posuti Secerom u prahu i sluZiti!

Savet

Hrskavai punafila..Jabuke,dunje i plazma savrSena kombinacijal



