Novogodisnja euforija

teZina: srednje
za: 12 osoba

vreme pripreme: 60 min

Sastojci

M afini:

e 2jgeta

175 gSecera

250 gbrasna

1praska za pecivo

5 kaSikamleka

200 gseckane cokolade
85 gmargarina

Jelkice (patiSpanj):
e Jjgeta
e 4 kaSkeSecera
e 4 kaSike brasna

Jelkice (ukraSavanje):

e 200 gslaga



zelenaboja

zele bombone
bombonice

mrvice u boji zakolace

Priprema

U jednoj posudi umutiti jaja sa Secerom, zatim dodati margarini mleko i sve dobro gediniti. U drugoj posudi
izmeSati brasno, kakao i praSak za pecivo. Spojiti obe mase laganim meSanjem. Nakraju pazljivo umesati
seckanu cokoladu. Napuniti kalupe, ali ne do vrha, vec do trecine kalupa. Peci od 15-25 minuta u zagrejanoj
rerni na 180 stepeni.

Umutiti belanca sa Secerom, a zatim dodati jedno po jedno Zumance. Nakon toga dodati brasno i prome3ati
kaSikom da se smesa ujednaci. Smesu izliti u pleh i ispeci u zagrejanoj rerni na 250 stepeni. Nakon toga,
pomocu kalupa napraviti krugove razlicitih velicina. Krugove spajati dzemom.

Ukrasiti Slagom i mrvicama.

Savet



