Jafa bajadera

tezina: lako
za: 20 osoba
vreme pripreme: 10 min

Sastojci

Potrebno je:

400 gSecera

300 mlvode

200 gmargarina

100 gcokolade

500 gmlevenog keksa
100 gmlevenog oraha
2 kutijgafe

Zaglazuru:

¢ 200 gcokolade
e 6 kaskaulja

Priprema

Secer preliti savodom i staviti da se kuva na umerenoj temperaturi. Potrebno je davri 3-4 minuta. Zatim dodati
margarin isecen na manje kockice i cokoladu izlomljenu na sitnije komade. MeSati da se sedine sastojci. Kad se
smesa sgjedinila skloniti sa §poreta, pa umeSati mleven keksi mleven orah. PropmeSati, a onda polovinu smese
isipati naplato i oblikovati bajaderu. Preko prvog dela poreati jafu sa cokoladom okrenutom nadole. pa prekriti
drugim delom fila. Oblikovati bajaderu.



Kada se kolac skroz ohladio preliti ga glazurom. Otopiti na pari cokoladu sa uljem i preliti. Dobro rashladiti.
Uzivati u divnom ukusu. Prava poslastica za sve ljubitelje cokolade i jafe. Prijatno!

Savet



