Argentinski kolac

tezina: lako

za: 4 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

2jgeta

80 mlulja

200 mldlatke pavlake
100 gkukuruznog brasna
100 gpSenicnog brasna
100 gmlevenih badema
150 gSecera

1 kesicepraska za pecivo
1 vanil Secer

Umak:

e 2narandze
e 100 gSecera
e 300 mlvode

Priprema

Jaja, uljei datku pavlaku promesati Zicom za mucenje.

Zatim dodati kukuruzno brasno, pSenicno brasno, bademe, Secer, prasak za pecivo i vanil Secer.



Sve dobro gediniti i sipati u pleh obloZzen pek-papirom. Peci u zagrejanoj rerni na 180 stepeni oko pola sata.

NarandzZe oprati, iseci nakriske, sipati vodu i kuvati 15 minuta. Zatim narandZe usitniti Stapnim mikserom,
dodati Secer i kuvati joS 10-ak minuta.

Ohlaen kolac iseci nakocke i posluziti sa umakom od narandze i svezim vocem.

Savet



