
Argentinski cevapi

Sastojci

Potrebno je:

300 gmlevenog mesa
2šargarepe
2 glavicecrnog luka
200 gpirinca
50 gkulena
1jaje
200 gprezli
100 mlulja
po ukusuljute aleve paprike
po ukusubibera
po ukususoli
po ukusuorigana
po ukusuperšuna

Priprema

Pirinac skuvati i ocediti. Crni luk, šargarepu i kulen sitno iseckati. Dodati pirinac, mleveno meso.

Alevu papriku, origano, so i peršun. Lagano promešati i ostaviti u frižider sat vremena da se ohladi. Zatim 
dodati jaje i sve dobro sjediniti.

Od dobijene smese formirati cevape, uvaljati ih u prezle pa reati u pleh obložen papirom za pecenje. Preliti ih 
uljem i peci u rerni zagrejanoj na 200 stepeni oko pola sata. Poslužiti toplo uz prilog i salatu po želji.

težina: lako

za: 4 osoba

vreme pripreme: 60 min



Savet


