Rogac kolac sa breskvama

tezina: lako

za: 4 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Biskvit:

4 dlbrasna

2jgjeta

2 dlulja

2 dlSecera

2 dimleka

1 kesicapraska za pecivo

Fil:

3 dl mleka

3 dl (pola pola)rogacai kokosa
ldigriza

3 dlSecera

po potr ebibreskve

Priprema

Umutiti jaja sa Secerom, zatim dodati uljei mleko. Na kraju umesati braSno pomeSano sa praskom za pecivo.
Pola smese sipati u pleh oblozen pek-papirom i peci na 175 stepeni dok se ne uhvati korica.

Zato vreme skuvati mleko sa Secerom i grizom. Zatim dodati kokosi rogac, kuvati nekoliko minuta pa skloniti
savatre.



Kad se uhvatilakorica, sipati fil.

Rasporediti breskve.

Prekriti preostalom smesom.

Peci na 200 stepeni.

Savet



