Sam kolac sa breskvama

tezina: lako

za: 4 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Zakoru:

5Zumanaca

1 SoljicaSecera u prahu

1/2 Soljiceulja

1 Soljicamleka

1,5 Soljicabrasna

1 kesicapraska za pecivo

2 kasikerendane bele cokolade

ZaSam:
e 5belanaca

o 8 kasSkaSecera
e 2 breskve

Zapréeliv:

e 300 gbreskvi
e 50 gSecera
¢ 1 kesicazelatina

Priprema

Umutiti Zumanca sa Secerom u prahu. Dodati ulje i mleko, pa nakraju umesati braSno pomeSano sa praskom za



pecivo. U umucenu smesu dodati rendanu cokoladu i sediniti varjacom. Sipati u pleh oblozen pek-papirom...
... 1 peci u zagrejanoj rerni 20-ak minuta.

Belanca umuititi sa $ecerom, pa dodati sitno seckane breskve. Sam rasporediti preko pecene kore...

... 1 vratiti u rernu joS$ 10-ak minuta.

Prokuvati breskve sa Secerom, pa dodati Zelatin pomeSan sa malo soka od breskve. Kolac iseci nakockei
posluziti sa prelivom.

Savet



