Domaci datki ustipci

tezina: lako

za: 5 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

400 mitople vode

1/2 kockicekvasca

1 kaSikaSecera

1 kaSicica soli

600 gbrasna

po ukusunutelaili krem
po ukusudzem od Sipka
po ukusuSecer u prahu
po potrebiulje za przenje

Priprema

U toploj vodi rastopiti kvasac i Secer.

Dodati so. Bradno dodavati postepeno i mesiti testo. Testo treba biti mekano da se moZe vaditi kaSikom. (Zavisi
od brasna nekad treba i manja kolicina od navedene mere)

Ostaviti da odstoji oko 30 minuta.

U Serpi zagrejati ulje. Kasiku umociti u ulje. Zatim kaSikom vaditi testo i spustati krofnice u vrelo ulje dase
prze.

Krofne se same okrecu jel su mekane i vazduSaste. Krofne vaditi na ubrusu da se ocede od viska masti. Redjati



jednu do druge da ostanu hrskave.

Savet

Sluziti tople krofnice sa namazom po izboru. Mi ih ngjvide volimo slatke.



