Trostruki uztak

Sastojci

Kora:

5jga

5 kasike Secera

5 kasike brasna

1 praSak za pecivo

1 Saka seckanih oraha

Fil:

121 mleka

12 kaSika Secera

2 pudinga od vanile

2 zumanceta

1 margarin

100 g cokolade

200 g petit keksa

4 dl jake crne kafe

1,5 dl mleka (za natapanje kore)

Priprema

Pomesati sastojke zakoru i peci. U /2 | mleka zakuvati 2 pudinga, 12 kaSika Secera, dodati 2 Zumanceta i
prokuvati.

Kada se ohladi dodati margarin. Potom podeliti u dvadela. U jedan deo dodati otopljenu cokoladu.

Koru poprskati samlekom, pareati braon fil, keks potapan u jaku crnu kafu, zuti fil i odozgo mozete posuti
mlevene orahe.



