Praline sa kandiranim, suvim i orasastim plodovima

tezina: lako

za 10 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

200 gcrne cokolade

90 gputera

30 gseckanih pecenih lesnika

30 gkandiranog voca (papaju i ananas)

30 gsuvog voca (suve dljive, suve smokve)

Priprema

Suvo i kandirano voce iseckati sitno. Lesnik iseckati malo krupnije. Sve pomesati | preliti sa pola kaSicice ruma
ili visnjevace. okoladu otopiti na pari. Skloniti saringle dodati puter i meSati da se fino gedini. PolakaSicice
otopljene smese staviti u silikonski kalup za praline. Preko staviti seckani leSnik suvo i kandirano voce. Preliti
sa pola kasicice otopljene smese. Kad napunite kalupe malo ih prodrmati da smesaizjednaci. Ostaviti na sobnoj
temperaturi da se ohladi 1 sat. Paonda staviti u frizider. Ohladjene praline izvaditi iz kalupa. Od ove mere
izadje 26 pralina. Prijatno.

Savet



