Dvobojne posne oblande

tezina: lako

za: 16 osoba
vreme pripreme: 20 min

Sastojci

Potrebno je:

e 2 listaoblandi
e 1listrafaelo oblande

Fil:

500 gposnog mlevenog keksa
450 gSecera

450 mlvode

150 gmlevenih oraha

Lrum vanilin Secer

250 gposnog margarina

2 kaSikekakaa

Priprema

Staviti vodu da kuva sa Secerom, pa kad provri, dodati margarin. im se otopi, umeSati mleveni keksi orahe.
Malo prohladiti, pa podeliti smesu nadvadela, u jedan umeSati kakao i lepo gediniti. Svetlom smesom
namazati rafaelo oblandu, popuniti udubljenjai preklopiti listom obicne oblande, da krupnije kocke nalezu na
rafael o koru. Okrenuti da obicna oblanda bude na podiozi. Sad tamnom smesom premazati ponovo rafaelo
oblandu, ispupcenja, poklopiti drugim listom obicne oblande, da ravnija strana bude spolja. Opteretiti oblandu,
ostaviti da se stegne, pa seci na stanglice.



Savet



