
Peceni cureci batkovi

Sastojci

Potrebno je:

2cureca batka
1jabuka
1pomorandža
5-6suvih šljiva
po ukususo
po ukusubiber
1 kašikamaslaca

Priprema

U tepsiju sa poklopcem izrezati jabuku, pomorandžu, staviti suve šljive, batkove posoliti, pobiberiti, premazati 
sa malo maslaca,stavti na voce, poklopiti i peci na 200 stepeni. Pecenje ovisi o velicini batkova, ako pecete u 
vatrostalnoj ili metalnoj posudi... pripazite kad otvarate da se ne opecete. Kad su batkovi peceni, izvadite voce, 
sameljite, i ako volite služite uz curetinu. Pored sosa, mlinci su kod mene obavezni.

Savet

težina: lako

za: 4 osoba

vreme pripreme: 60 min


