Zimski kolac (2)

tezina: lako

za 10 osoba
vreme pripreme: 90 min

Sastojci
Potrebno je:
* Sjga
e 200 gSecera
e 210 gmlevenih Iednika
e 210 gbrasna
o 1 kesicepraska za pecivo
e 2pomorandze - kora
e 75 gkakao praha
e 250 miulja
e 150 ml + 7 kaSikasoka pomorandze

Zaglazuru:

¢ 110 mlsoka pomorandze
¢ 150 gcrne cokolade

Priprema

Jaja umutiti sa Secerom. Dodati 150ml soka pomorandzei uljei kratko umutiti. PomeSati |eSnike, brasno, prasak
za pecivo, kakao i rendanu koru pomorandze, palagano umeSati u smesu sa jgjima. Sipati u podmazan pleh i
peci pola sata na 180°C. Pecen kolac preliti sa 7 kaSika soka pomorandze.

Zaglazuru prokuvati sok i u vruc ubaciti kockice cokolade. PromeSati da se gedini i preliti kolac.



Savet

Veoma ukusan spoj pomorandze i okolade. UZivajte!



