Praznicna vekna

tezina: lako

za 4 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

400 gbrasna

20 gsvezeg kvasca

1 kaSicicasoli

1 kaSikaSecera

1 kasicica rendane limunove korice
lvanilin Secer

ljaje

1 dlotopljenog maslaca

oko 2 dltoplog mleka

100 gcokolade

mal oSecera u prahu za posipanje
ljaje zapremaz

Priprema

BraSno prosgjati, sipati u njega so, Secere, limunovu koricu, jaje, otopljen i prohlaen maslac. Dodati aktiviran
kvasac, patoplim mlekom umesiti elasticno testo. Podeliti ganatri lopte. Svaku rasuci oklagijom u koru,
narendati cokoladu, pa umotati u rolat. Rolatice uplesti u pletenicu i staviti u kalup za hleb, obloZen pek
papirom. Ostaviti daraste. Ukluciti rernu, premazati veknu umucenim jajetom i peci dafino porumeni. Ohlaenu
posuti Secerom u prahu.

Savet



