Sarena dlanatorta

tezina: srednje
za: 30 osoba

vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

9ga

375 gjogurta

3 kasikeulja

1,5 kesicapraska za pecivo
malosoli

15 kaSikabrasna

100 gseckanog spanaca
100 gkecapa

12 kolutovasunke

Fil:

e 250 gmargarina
o 2 caSekisele pavlake

Priprema

Zuta kora: umutiti 3 jgjasa 125 g jogurtai kaSikom ulja. Dodati 5 kasika bradna pomesanih sa 1/2 kesice pradka
zapecivo i malo soli. Peci 15min na 180 stepeni.

Zelena kora: priprema se naisti nacin kao Zuta kora, samo se dodaje 100g seckanog spanaca.



Crvenakora: priprema se isto kao i Zuta kora samo se dodaje 100 g kecapa.

Zafil penasto umutiti 1 margarin. Dodati paviaku i krem sir i sve lepo gediniti da smesa postane homogena.

Finalni postupak: zutakora- fil - Sunka- fil - zelenakora - fil - Sunka- fil - crvena kora - ostatak filai preko
posuti sa 100 g rendanog kackavalja.

Savet

Vredi probati. Moji gosti su bili oduSevljeni.



