Posna Sarena ruska salata

teZina: lako
za 4 osoba
vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Potrebno je:

¢ 3 srednjakuvanakrompira

2 srednje kuvane Sargarepe

100 gmariniranih Sampinjona

4 kisela krastavcica

60 ml ulja

5 komadapecenih paprika

2 kasike senfa

po ukususoli

2 kasikesoka od cedjenog limuna

Priprema

U posoljenoj vodi skuvati krompir i Sargarepu. Kuvani krompir ispasirati i postepeno dodavati ulje. IzmeSati da
se dobije kremasta masa kao majonez.

Kuvanu Sargarepu, krastavcice iseckati na kockice. Pecenu papriku oljustiti ocistiti od semenki i iseckati na
sitne komade. Sampinjone ocediti i sitno iseckati. Kuvanom krompiru dodati seckano povrce, senf i limunov
sok.

Posoliti sve izmeSati. Salatu preruciti u ciniji sa poklopcem i ostaviti u frizideru oko pola sata. Sluziti kao
predjelo ili salatu uz rucak!



Savet

Odlinasadatal Zaas je nestala sa stola. Ako planirate da probate slobodno napravite duplu meru.



